
ALLERGENE- UND ZUSATZSTOFFE

ALLERGENE ZUSATZSTOFFE

1   farbstoff 
2   chininhaltig 
3   coffeinhaltig 
4   mit süssstoff, saccharin 
     und aspartam 
5   antioxidationsmittel
6   konservierungsstoffe
7   geschmacksverstärker

a   Glutenhaltiges Getreide/erzeugnisse
       u.a. A1 Weizen, A2 hartweizen, A3 Roggen, A4 Gerste, A5 Hafer

b   Krebstiere
       u.a. Krebse, shrimps, Garnelen, Krabben, scampi, Hummer

c   Eier/-erzeugnisse
       alle eiersorten

d   Fisch/-erzeugnisse
       alle fischarten (u.a. auch anchovis, kaviar)

e   Erdnüsse/-erzeugnisse
       alle erdnusssorten

f   Soja/-erzeugnisse
       alle sorten sojabohnen

g   Milch/-erzeugnisse 
       einschlieSSlich Laktose alle milchprodukte

h   Schalenfrüchte (Nüsse)/-erzeugnisse 
       u.a. h1 Mandeln, h2 Haselnüsse, h3 Walnüsse, h4 Pistazien, h5 cashewkerne

i    Sellerie/-erzeugnisse
       bleichsellerie, knollensellerie, staudensellerie

j   Senf/-erzeugnisse
       u.a Senfsprossen, senfpulver, senfkörner

k   Sesam/-erzeugnisse
       u.a Sesamöl, sesammehl, sesamsamen

l   Schwefeldioxid und Sulfit
       in konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 
       10mg/l schwefeldioxid u.a. in trockenobst, tomatenpüree, wein

m   lupinen/-erzeugnisse
       u.a lupinenmehl, lupinenproteine, lupinenkonzentrat

n   Weichtiere/-erzeugnisse
       u.a Schnecken, Muscheln, austern, Tintenfisch calamares

trotz sorgfälltiger deklarationen der allergenen zutaten in unseren speisen 
können kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen werden.



211  Grillteller i, 7				                        
       Hacksteak - chorizo - Putenbrust - Schweinefilet - 
       Pommes frites - Djuvecreis

202  FUSILI a1, C, G, I, J, L

       café de paris sauce - rinderspitzen - champignons

203  VIKTORIABARSCHFILET a1, d, i

       butter-zitronen-ingwer-sauce - rosmarinkartoffeln

205  Hawaii-Schnitzel a1, c, g, i

       überbacken mit ananas - sauce hollandaise - käse - 
       pommes frites

207  LACHSFILET  C, D, I, G

       sauce hollandaise - salzkartoffeln

208  2 Putenmedaillons A1, G, i

       Champignonsauce - Kroketten

209  Champignon-Schnitzel a1, c, g

       vom schwein - Pommes frites

212  fischTeller a1, D, g, i

       Zanderfilet - victoriabarsch - Blattspinat - 
       Riesling Sauce - Rosmarinkartoffeln

213  „monte grande“-pfanne c, g, i, j, l, 6

       Hüftsteak - schweinefilet - putenfilet -
       braten jus - brokkoli - spiegelei  - bratkartoffeln

214  Schweinefilet c, g, i

       überbacken - käse - spinat - sauce hollandaise - 
       Pommes frites

215  hähnchensteak  a1, c, i, j, g, l

       regionale Poularde - Café de Paris sauce -
       butterkartoffeln

216  Kalbsleber a1, i, l, g

       geschmorte Kalbsleber - leckerer Jus - 
       gedünstete Zwiebeln - Bratkartoffeln

unser 4 gänge mittagsmenü
*** I leckeres süppchen II salatbuffet III hauptgang IV dessert *** 

wir bitten um verständnis, dass wir keine kompletten veränderungen der gerichte mehr akzeptieren können. 
beilagen können gerne getauscht werden!

217  putensteak A1, g, i, L				           
weisse pfeffersauce - POMMES FRITES

218  steak mix g, i, L				 
       rinderhüftsteak - rumpsteak -  
       weiSSe pfeffersauce - pommes frites

221  Hüftsteak i, j, l 180g	
       Pfeffer Jus - ofenkartoffel

222  rumpsteak i 180g			 
       pommes frites - kräuterbutter

223  filetsteak i, l, F, 6 180g	
       chimichurri sauce - bratkartoffeln

225  NEUSSER SENFROSTBRATEN c, G, J	
       Rinderhüfte - senf - geschmorte zwiebeln - 
       käse überbacken - pommes frites

226  bratkartoffeln spiegelei  C, I, G 	
       bratkartoffeln - zwiebeln - speck - 
       2 spiegeleier

227  knuspriges gemüse schnitzel  A1, F, I, j	
       pommes frites

228  veganer wok  A1, F, I, J		
       reis - mediterranes gemüse - pinienkerne - 
       Sojasauce

229  schweinebraten  a1, g, i, j		
       leckerer Jus - geschmorte Zwiebeln - 
       kroketten

230  balkan mix  g, i		
       hacksteak - schweinenackensteak - speck -
       Bratkartoffeln

231  madagaskar schmorpfanne  a1, g, i, j, l	
       schweinefiletstreifen - madagaskar sauce -
       paprika - zwiebeln - champignons - kroketten

Von dienstag bis Sonntag von 11:30 uhr bis 14:30 Uhr – ab 15:00 uhr mittagspause



was leckeres vorweg

1      Carpaccio vom frischen Argentinischen Rinderfilet C, G, i, L, 1, 6

       Rucola - grana padano - olivenöl - pinienkerne - kirschtomaten - frische zitrone - Balsamico-honig dressing

2      Frische Champignons g, i

       gesalzene Butter - Knoblauch

3      tapas variationen A1, C, G, H, J, L

       feldsalat - pinienkerne - getrocknete tomaten - grana padano - Balsamico-honig dressing
       datteln im speckmantel - eingelegte grüne oliven - chili mayo - italienischer landschinken

4      leckeres tagessüppchen (variert!)

       

6      Panierte Champignons A1, C, G, i, l

       Knoblauchcreme sauce

7      garnelen aus der Pfanne B, D, G, I, L

       Knoblauchcreme sauce

8      garnelen in Olivenöl B, D

       frische Kräuter - chili - Knoblauch

9      ziegenkäse an feldsalat mit himbeer-vinaigrette a1, A3, C, F, g, K

       Honig - Birne - Preiselbeeren - ciabatta

10    kartoffeltaschen a1, c, g, i, j 
       frischkäse - chili mayo

vorspeise

       crêpes a1, a2, c, e, g, H2, F

       gefüllt mit nutella oder erdbeermarmelade - haselnüsse - vanillesauce
         

       schokoladenkuchen a, e, f, g, l, C

       mit flüssigem kern, dazu eis mit vanillegeschmack und minze
        

       tiramisu C, G, H

 

       churros a1, c, g					            
       mit schokoladensauce

desserts



unsere empfehlungen ab 2 personen

        argentina steakplatte a1, c, g, H, i, 6

beste steaks vom argentinischen rind: rumpsteak - hüftsteak - rinderfilet - 
pommes frites - bratkartoffeln - Brokkoli

*** panierte champignons - knoblauchsauce *** 
*** inklusive salatbuffet *** 
*** dessert (tiramisu) *** 

Argentinien 2022
Argentinien 2022Argentinien 2022

unsere steaks
unsere saftigen und zarten steaks, die wir für sie auf dem holzkohlegrill zubereiten, 

stammen von black-angus-rindern, die auf immer grünen weiden südamerikas gezüchtet werden.
unsere geschäftsführung hat den schlachthof & die rinder in der pampa persönlich besichtigt. 

„unsere premium rinder werden mit viel liebe gehalten.“

wir bitten um verständnis, dass wir keine kompletten veränderungen der gerichte mehr akzeptieren können. 
beilagen können gerne getauscht werden!



20   Viktoriabarschfilet  a1, d, g, i      
       Ingwer-Zitronenbutter - butterkartoffeln

21    Zanderfilet a1, d, i, g, l						    
       

       Blattspinat - Riesling-Sauce - Butterkartoffeln

22    Lachsfilet a1, c, d, g, i

       Brokkoli - Sauce Hollandaise - Butterkartoffeln

25   „gourmet“ salat f, h, L

       rucola - eisberg - möhren - babyspinat - pinienkerne - kirschtomaten - rinderfilet vom grill 140g
       balsamico-honig-dressing

26    caesar salat a1, b, C, d, G, i, 6

       romana - eisberg - rucola - babyspinat - knoblauchcroûtons - grana padano - joghurtdressing  
       wahlweise mit garnelen oder hähnchenfilet

30   piraten-schnitzel a1, c, G

       vom schwein - pommes frites

31   chicken-nuggets a1, c, g

       pommes frites

32   cowboy-steak 140g
       rinderhüfte - pommes frites

7   fusilli      a1, f, i, l		
       tomate frito - knoblauch - chili - rosmarin - cherrytomaten

28   knuspriges gemüse schnitzel      a1, f, i, j	
       pommes frites

29   veganer wok      a1, f, i, j		
       reis - mediterranes gemüse - pinienkerne - Sojasauce

fisch

salate

für unsere kleinen gäste

VEGAN



steak-börse
unserE saftigen und zarten steaks, die wir für sie auf dem holzkohlengrill zubereiten, 

stammen von black angus-rindern, die auf den saftigen weiden südamerikas gezüchtet werden.

wie sollen wir ihr steak grillen? wir bieten ihnen drei stufen
„english“ = blutig gegrillt    „medium“ = rosa gegrillt    „well done“ = durchgegrillt

wenn sie keine besonderen wünsche äuSSern, wird ihr steak „medium“ = rosa gegrillt

beilagen

saucen

35    hüftsteaK ca. 200g

36    hüftsteaK ca. 300g

37    rumpsteaK ca. 200g 

38    rumpsteaK ca. 300g

50    djuvecreis i, l, 7

51    bratkartoffeln I, 6
       speck - zwiebeln

52    pommes frites
53    kroketten A1

60    weisse pfeffersauce i, l, G

61    sauce bernaise c, g, i

62    café de paris sauce a1, c, g, i, j, l 
63    pfefferjus g, i, j, l

39    filetsteaK ca. 200g

40    filetsteaK ca. 300g 

41    neu! roast beef ca. 300g

42    putensteaK ca. 250g

43    Entrecôte ca. 300g

54    ofenkartoffel G, I
       sauerrahm oder kräuterbutter

56    brokkoli mit bernaise c, i, G

58    geröstete zwiebeln a1

59    kleiner beilagensalat
69    blattspinat g, i 

big grand steaks
46    rumpsteaK ca. 500g

47    hüftsteaK ca. 500g

45    filetsteaK ca. 500g

- zu allen unseren steaks servieren wir ihnen hausgemachte kräuterbutter -
stellen sie sich zu jedem hauptgericht einen salat an unserer vielseitigen salatbar nach eigenem wunsch zusammen.

empfehlung vom chef
special cut- mit leckerem fettanteil

64    champignonsauce A, G, I, l

65    chimichurri F

67    chili mayo F, J, 5, 6, 7

i, G



spezialitäten vom grill

71     Champignon-Rahmschnitzel a1, c, g, i, l

         vom schwein - pommes frites

72     Hawaii-Schnitzel a1, c, g, i

         vom Schwein - Ananas - Sauce Hollandaise - Käse überbacken - Pommes frites

73     rinderschnitzel a1, c, G, I

         Argentinische Rinderhüfte - Pommes Frites

74     „monte grande“-pfanne c, g, i, j, l, 6

         Hüftsteak - schweinefilet - putenfilet - bratenjus - brokkoli - spiegelei - bratkartoffeln

81     „land, luft & meer“ g, i, j, l

         rumpsteak - putenfilet - lachsfilet - weisse pfeffersauce - ofenkartoffel

82     grillteller i, l, 7

         hüftsteak - Hacksteak - Putenfilet - Schweinefilet - chorizo - Pommes frites - Djuvecreis

83     trio teller A1, A, C, G, I, J, L

         rinderhüfte - schweinefilet - putenfilet - pfefferJUS - champignonsauce -
         Sauce bernaise - kroketten

84     GROSSES HACKSTEAK i
         POMMES FRITES - DJUVECREIS - AJVAR

85     hähnchensteak a1, c, g, i, j, l

         regionale Poularde - Café de Paris sauce - butterkartoffeln

86     Kalbsleber a1, i, l

         geschmorte Kalbsleber - leckerer Jus - gedünstete Zwiebeln - Bratkartoffeln

schnitzel- und pfannengerichte

von allem etwas



spezialitäten vom grill

95     argentinisches filetsteak „wie der Chef es mag“ ca. 250g B, D, L, i, 6

         baconmantel - chimichurri - 2 Garnelen - Bratkartoffeln

96     NEUSSER SENFROSTBRATEN c, g, j

        Rinderhüfte - senf - geschmorte zwiebeln - käse überbacken - pommes frites

97     Rumpsteak an weisser pffefersauce A1, G, i, L

         Pommes frites

98     Rinderhüftsteak G
         gebratene Champignons - Pommes frites

99     neu! roast beef G ca. 250g
         kräuterbutter - pommes frites

100   „Argentina“-SpieSS G, I

         3 Rindersteaks am SpieSS - ofenkartoffel

105   schweinenackensteak ca. 250g  g, i

         geschmorte Zwiebeln - Bratkartoffeln

106   Schweinefilet A1, C, g, I

         überbacken - Blattspinat - Sauce HOLLANDAISE - käse - Kroketten

110   putensteak A1, G, i, l

         weisse pfeffersauce - pommes frites

111   putenmedaillons A1, G, i, l

         champignonsauce - kroketten

112   putensteak G, I, l

         gebratene champignons - pommes frites

rind

schwein

pute



GETRÄNKEKARTE

         Martini bianco L
         aperol spritz 1, L

         hugo L
         LILLET BLANC WILDBERRY L

aperitifs

prosecco/sekt
         PROSECCO FRIZZANTE TREVISO DOC L
         colli del soligo - extra dry 

         veuve du vernay brut rosé L
         rosé - sekt von der loire

unsere hausweine
         VITAC L
         HALBTROCKEN, Mazedonien 

        DALVINA AMFORA VRANEC L
         HALBTROCKEN - STRUMICKO-RADOViSKI, Mazedonien

        DALVINA hermes merlot L
         TROCKEN - STRUMICKO-RADOViSKI, Mazedonien

        DALVINA amfora cuvée L
         halbTROCKEN - Tikveš, Mazedonien

        EDICIÓN MONTE GRANDE L
         trocken - CUVÉE AUS ROTEN REBSORTEN, TEMPRANILLO UND MERLOT, SPANIEN

rosé
         dalvina amfora rosé L
         HALBTROCKEN - STRUMICKO-RADOViSKI, Mazedonien 

         philipps ROSÉ L	
         trocken - weingut philipp kuhn, pfalz



GETRÄNKEKARTE

weissweine
         RIESLING KABINETT ANSELMANN L
         HALBTROCKEN - Qualitätswein, Edesheimer Rosengarten, Weingut Anselmann, Pfalz

         SAUVIGNON BLANC L
         TROCKEN - Niel Joubert, Paarl, Südafrika

         grauburgunder mosaik L
         TROCKEN - weingut dr. koehler, rheinhessen

         small hill white L
         TROCKEN - riesling/sauvignon/welschriesling/muskateller, Weingut hillinger, burgenland

         sommerpalais L
         feinherb - qualitätswein, reichsgraf von kesselstadt - rk kollektion, mosel

         WEISSBURGUNDER WAGNER-STEMPE L
         TROCKEN - ÖKOWEIN, Qualitätswein, Weingut Wagner-Stempel, Rheinhessen

         limne lugana L
         TROCKEN - trebbiano, tenuta roveglia, lombardei

         GRAUBURGUNDER “S“ L
         TROCKEN - Qualitätswein, Weingut Schäfer-Fröhlich, Nahe

         WEISSWEIN-SCHORLE L

rotweine
         primitivo rocca antica puglia igt L
         TROCKEN - di camillo vini, apulien, italien

         chianti le corbinie L
         vecchia cantina di montepulciano, italien

         CICCHITTI Primmo Malbec L
         trocken - mendoza, argentinien

         SHIRAZ - PAARL - NIEL JOUBERT L
         TROCKEN - Niel Joubert, Paarl, Südafrika

         CONDE DE VALDEMAR - RIOJA CRIANZA DO L
         TROCKEN - Bodegas Valdemar, Martinez Bujanda, Rioja, SPANIEN

         CONTESSA CAMILLA MONTEPULCIANO D´ABRUZZO DOC L
         TROCKEN - Barrique, Di Camillo Vini, Abruzzen, ITALIEN - Lieblingswein vom Chef

         Finca Las Nubes El Malbec L
         TROCKEN - Salta, argentinien



GETRÄNKEKARTE

mineralwasser säfte

heissgetränke

Selters
Selters Still
monte agua
monte agua still

softdrinks
Coca Cola 1, 3, coca colA ZERO 1, 3, 4

Fanta, Sprite, Spezi 1, 3, 4, 5

EisTee zitrone, pfirsich

Schweppes Bitter Lemon 2, 5

Schweppes Wildberry
Schweppes Ginger Ale 1

Schweppes tonic water 2

bananennektar
Apfelsaft
Orangensaft
KirschNEKTAR 5

MaracujaNEKTAR
Kiba 5

Rhabarbersaft

schorlen
Apfel-Schorle
Kirsch-Schorle 5

Maracuja-Schorle
Orangen-Schorle
RhabarberSchorle

cocktails
montegrande alkoholfrei

 

holundersirup - minze - zitrone - limette
orange - kirschnektar 5 - ginger ale 

1

Caipirinha
Cachaça - limette - braunerrohrzucker - crushed ice

Kaffee 3

Espresso 3

Espresso doppelt 3

Milchkaffee 3, G

Latte Macchiato 3, G

Espresso Macchiato 3, G

Cappuccino 3, G

Glas Green Tea
Glas Earl Grey Tee
Glas Kamillentee
Glas Früchtetee
Glas PepperMint Tea
Glas fenchel Tee
Glas rooibos tee



GETRÄNKEKARTE

bierE vom fass
füchschen Alt  A4

San miguel A1, A4

RADEBERGER PilsNER A4

BENEDIKTINER Weizen A1, A4

Alster (Fanta) 1, 3, 4, 5, A4

Radler (Sprite) A4

flaschenbierE
VitaMalz  

alkoholfrei 
A4

RADEBERGER alkoholfrei	  
A4

benediktiner Weizen alkoholfrei 
A1, A4

grappa
Grappa Julia Superior
Grappa Barrique Elegant

whiskey
Chivas Regal 12 Jahre 1

jim beam
jack daniel´s	

cognac - brandy
remy martin vsop
hennessy vsop
osborne vetereno 1

longdrinks
bombay sapphire gin tonic 2

jack daniel´s cola 1, 3 

absolut vodka maracuja 1

absolut vodka bitter lemon 2, 5

bacardi cola 1, 3

obstbrände
sliwowitz
williamsbirne
obstler
julischka 1

LOZA l

liqueur/aquavit/vodka
Sambuca
Ouzo
Absolut Vodka
Ramazzotti
Jägermeister
Jubiläumsaquavit
Killepitsch
Baileys 1

Tequila (Gold + Silber)
Bombay Gin
FERNET BRANCA
AVERNA


